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brotkorb & salzbutter  |  flatrate  |  je 2 personen� 4,5

SNACK VORWEG – �PORTION MARINIERTE OLIVEN  // vegan� 7 
PORTION MARINIERTER SCHAFSKÄSE� 8 
PIMIENTOS DE PADRÓN MIT MEERSALZ� 8

VEGAN BITES – nur ein häppchen // vegan 	 �  

ROTE-BETE HUMMUS	 //	 MAC`N´NO-CHEESE-MUFFIN 

GEMÜSE ANTIPASTI	 //	 BULGURSALAT / SOJAJOGHURT  

GETRÜFFELTE CHAMPIGNONFOCACCIA  //  AUBERGINENGRATIN

SINGLE  5	 FLOTTER DREIER  12� HIGH FIVE  15

APERITIVOS ESPANOLES� 16 
oliven | aioli | serranoschinken | pimientos de padrón

BRETONISCHE ARTISCHOCKE // vegan� 17 
gemüsevinaigrette | vegane aioli

Mousse vom Räucherlachs � 20 
lachskaviar | gurkengelee | frisee | citrusdressing	

Croquetas de Buey: spanische Kroketten von Ochsenbäckchen� 20 
smoky paprikasalsa | karotte süß-sauer  

TAGLIARINI RAGÚ ALLA BOLOGNESE� 24 
das original nach der academia della cucina italiana | eifelrind | bio-montello

CANNELLONI VON KOHLRABI UND KRÄUTERSAITLINGEN  // vegan� 24 
paprika-mandelcreme | rucola

Spaghetti aglio, olio e peperoncini � 19

mit gebratenen Gambas� +  8

vietnam-Bowl // vegan // avocado | kirschtomaten | spinatsalat� 19 
rote zwiebeln | basmatireis | ingwer-knoblauchdressing | cashewkerne
mit teriyaki-lachs aus nachhaltiger fischzucht� +  8

mit marinierten kikok-hähnchenbruststreifen	�  +  8

Mit gebratenen Gambas	�  +  10   

„LASAGNE“ VON RÄUCHERTOFU UND PAPRIKA  // vegan� 24 
karotten-vanillecreme | kartoffelbällchen | wildkräutersalat 

HIMMEL UN ÄÄD // vegan� 24 
kartoffelpüree | apfel-rosmarinkompott | selbstgemachte kidneybohnenflönz | senf

FILETS VOM LOUP DE MER � 33 
greenshellmuschel | bouillabaisesud | wurzelgemüse | kartoffel | rouille

JA IST DENN SCHON OKTOBERFEST?� 31 
münchner schnitzel vom eifelrind | mariniert mit meerrettich und süßem senf |  
lauwarmer bayrischer kartoffelsalat | preiselbeere

KOREAN BBQ-RIBS  MARINIERTE SPARERIBS VOM EIFELER HOFSCHWEIN  � 28 
open kimchi-raviol | all-spice-sauce

Limoncello-Tiramisu� 11 

Creme-Brulee-Tartelett� 11 
erdbeereis 

Mango Stickyrice 2.0   // vegan� 11 
gebackene milchreisbällchen | süße haferkondensmilch | mango | mangosorbet

sweet tooth – klein und süß� 5 
nach tagesangebot

 

kuchen

frau mahér backt für ihr leben gern.  
fragen sie nach ihren lieblingskuchen.

dessert weine

riesling 2021 auslese	 0,05 l� 6 
weingut knewitz appenheim | kräftig süsslich

Gutsabfüllung 2021	 0,1 l� 7 
jean baptiste, gunderloch | kabinett, feinherb

frau mahér 3-gang menü� 49 
wähle für dein menü jeweils eine speise aus vor | haupt | nach�

mit wein-begleitung zu jedem gang 	 0,1 l // 0,1 l // 0,05 l� +  25

mit Cocktail-begleitung zu jedem gang	�  +  30
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