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Karotten-Ingwersuppe // veggie  7 
fenchelsamenknusper

arabische Hünersuppe  9 
vom eifler-freilandhuhn | rote linsen | gemüse 

cashewkern-mozzarella // vegan 12 
rote bete | kapern | basilikumöl  

Geräuchertes filet vom abtshagener wels 14 
apfel-staudenselleriesalat | meerrettich | gurkengelee

Pulled Turkey von der strohpute  14 
buchweizenbrötchen | paprika-zitronenrelish | feldsalat 
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ng Kartoffelgulasch // vegan  17 
sellerie-sonnenblumencreme | perlemmerrisotto (bio- 
naturlandqualität) | kartoffelschalenchips

Camembert in Röstikruste // veggie 17 
preiselbeeren | zwiebelbällchen | feldsalat  

Kabeljaufilet 27 
apfelchutney | weißes zwiebelmus | möhren  

Frikassé vom Eifelkaninchen  21 
zitrone | frischer majoran | gemüse | buchweizenspätzle  

Rinderfilet von der eifler färse   33 
champignonkruste | rotweinjus | blumenkohlgratin |  
bio-süßkartoffeln aus dem ofen

weitere gerichte tagesfrisch auf unseren tafeln 
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vegan // Kokosmilch-Panna Cotta   8 
zitronenkaramell | haselnuss-kichererbsenkrokant 

parfait von Ziegenjoghurt + imkerhonig 9 
warmes apfelküchlein 

rhöner bio-dorfkäse 12 
mit heublumen | feigensenf  
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ta Pastataschen von LouRiz // veggie  17 
rote-bete-frischkäsefüllung | pastinakencreme |  
bio-bergkäse

LASAGNE VOM EIFLER WEIDERIND 16 
blattspinat | bio-montello

am abend

weihnachtsmenüs 2024
MENÜ 1 | preis pro person 59

pre
arabische Mezze  // vegan 

ODER 

CHINAKOHL  
mit Räucherlachs, Apfel, Meerrettichdressing

ODER 

FELDSALAT IN KARTOFFEL-SPECKDRESSING  
mit Croutons

main
Toskanisches Gemüseragout   // vegan  
mit Oliven, Fetacreme, Ofenkartöffelchen 

ODER 

STEINKÖHLERFILET „A LA STROGANOF“   
mit Champignons und roter Bete, Karottenpüree 

ODER 

RAGOUT VOM EIFELER HIRSCH  
mit Kirschen im Gewürzsud, Serviettenknödel

post
Karamell-Panna Cotta mit Birnenkompott 

ODER 

BRIE DE MEAUX MIT TRAUBEN 

möglicher Zwischengang 
VEGANE KÜRBIS-INGWERSUPPE MIT KOKOSMILCH + 5 



fra
u m

ah
ér 

sta
rte

t

Karotten-Ingwersuppe // veggie  7 
fenchelsamenknusper

arabische Hünersuppe  9 
vom eifler-freilandhuhn | rote linsen | gemüse 

cashewkern-mozzarella // vegan 12 
rote bete | kapern | basilikumöl  

Geräuchertes filet vom abtshagener wels 14 
apfel-staudenselleriesalat | meerrettich | gurkengelee

Pulled Turkey von der strohpute  14 
buchweizenbrötchen | paprika-zitronenrelish | feldsalat 

 fra
u m

ah
ér 

läd
t zu

m 
ha

up
tga

ng Kartoffelgulasch // vegan  17 
sellerie-sonnenblumencreme | perlemmerrisotto (bio- 
naturlandqualität) | kartoffelschalenchips

Camembert in Röstikruste // veggie 17 
preiselbeeren | zwiebelbällchen | feldsalat  

Kabeljaufilet 27 
apfelchutney | weißes zwiebelmus | möhren  

Frikassé vom Eifelkaninchen  21 
zitrone | frischer majoran | gemüse | buchweizenspätzle  

Rinderfilet von der eifler färse   33 
champignonkruste | rotweinjus | blumenkohlgratin |  
bio-süßkartoffeln aus dem ofen

weitere gerichte tagesfrisch auf unseren tafeln 

fra
u m

ah
ér 

na
sch

t

vegan // Kokosmilch-Panna Cotta   8 
zitronenkaramell | haselnuss-kichererbsenkrokant 

parfait von Ziegenjoghurt + imkerhonig 9 
warmes apfelküchlein 

rhöner bio-dorfkäse 12 
mit heublumen | feigensenf  

fra
u m

ah
ér 

ma
ch

t p
as

ta Pastataschen von LouRiz // veggie  17 
rote-bete-frischkäsefüllung | pastinakencreme |  
bio-bergkäse

LASAGNE VOM EIFLER WEIDERIND 16 
blattspinat | bio-montello

am abend

weihnachtsmenüs 2024
MENÜ 2 | preis pro person 69

pre
gemischter veganer Vorspeisenteller  // vegan  

ODER 

ESCABECHE VOM LOUP DE MER  
mit Fenchelsalat, Paprikasalsa, Brotchip

ODER 

HAUSGEMACHTE CHICKEN-POPS  
mit Blumenkohlsalat, Käsedressing

main
Getrüffelte Champignonplätzchen  // vegan  
vegane Jus, Blumenkohlpüree, Bohnen  

ODER 

LACHSFILET AUS NACHHALTIGER FISCHZUCHT 
Rote-Bete-Sauce, Zitronenmöhre, Pommes Macaire

ODER 

CANARD AL ORANGE  
Barbarie-Entenbrust in Orangensauce, Gemüse, Schupfnudeln

post
Christstollenparfait mit Apfelkompott 

ODER 

KLEINE BIOKÄSEAUSWAHL 

möglicher Zwischengang 
VEGANE KÜRBIS-INGWERSUPPE MIT KOKOSMILCH + 5  
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MENÜ 3 | preis pro person 84

pre
GEMÜSESALAT // vegan 
mit Mango, Selleriebällchen, No-Cheese    

ODER 

MEXICAN SHRIMPS  
mit Maismuffin, Guacamole

ODER 

WINTERLICHER SALAT  
mit Roastbeef, Mandeln, Granatapfel und Gorgonzola

main
Nussbraten // vegan  
Trüffelsauce, Preiselbeerbirne, Kartoffelnuggets 

ODER 

KABELJAUFILET  
aus nachhaltigem isländischem Fischfang, Kapernsauce, Apfel-Möhrengemüse, 
buttriges Kartoffelpüree

ODER 

KNUSPRIGE GÄNSEKEULE ODER -BRUST  
Gänsesauce, hausgemachter Apfelrotkohl, Kartoffelkloß

post
Hausgemachter Apfelstrudel                                                               
mit Vanilleeis

ODER 

KLEINE BIOKÄSEAUSWAHL 

möglicher Zwischengang 
VEGANE KÜRBIS-INGWERSUPPE MIT KOKOSMILCH + 5 


