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brotkorb & salzbutter  |  flatrate  |  je 2 personen� 4,5

SNACK VORWEG – �PORTION MARINIERTE OLIVEN  // vegan� 8 
PORTION MARINIERTER SCHAFSKÄSE� 9 
PIMIENTOS DE PADRÓN MIT MEERSALZ� 9

VEGAN BITES – nur ein häppchen // vegan 	 �  

CHILI-NO-CHEESEBALLS   //  ORANGEN-VANILLE-TABOULÉ 

FALAFELBÄLLCHEN MIT SOJAJOGHURT  //  MINI-LAUCHQUICHE  

GEMÜSEANTIPASTI MIT ARABISCHER WÜRZE  //  RÖSTKAROTTEN-HUMMUS

FLOTTER DREIER  14� HIGH FIVE  18

APERITIVOS ESPANOLES� 17,5 
oliven | aioli | serranoschinken | pimientos de padrón

HUMMUS VON WEISSEN BOHNEN  // vegan� 18 
olivenpizzetta | tomaten-basilikum-salsa

Spargelsalat � 19 
spargelmayo | cocktailshrimps  | koriander	

Thai-Rindfleischsalat – von der eifler färse � 19 
grüne bohnen | paprika | erdnüsse

GNOCCHI SARDI  // vegan � 26 
grüner + weißer spargel | safran | mandeln | limettencreme  

OPEN RAVIOLO VON KAROTTEN, CHAMPIGNONS + ESTRAGON  // vegan � 26 
pinke trüffelsauce | crunchy rote-bete-sticks 

vietnam-Bowl // vegan // avocado | kirschtomaten | spinatsalat� 19 
rote zwiebeln | basmatireis | ingwer-knoblauchdressing | cashewkerne
mit teriyaki-lachs aus nachhaltiger fischzucht� +  8

mit marinierten kikok-hähnchenbruststreifen	�  +  8

Mit gebratenen Gambas	�  +  9

eine karte mit allergenkennzeichnung liegt auf wunsch für euch bereit – oder sprecht  bezüglich möglicher allergien und  
unverträglichkeiten mit unserem küchenteam, wir beraten euch gerne.

DELICIAS MEXICANAS  // vegan� 26 
mac ‘n‘ no-cheese  | guacamole | chili sin carne | tacoshell mit maissalat gefüllt 
rauchtomatensalsa

PARMIGIANA – AUBERGINENGRATIN  // vegan�   26 
tomatensauce | junger blattspinat | arancini

DORADENFILET IN KNUSPRIGER PANADE� 33 
ingwer-beurre-blanc | wokgemüse | basmatireis

FRISCHER BRUCHSALER SPARGEL� 25 
neue kartoffeln | hausgemachte sauce hollandaise

mit Kochschinken oder Serrano� +  7

mit Lachsschnitte	�  +  11

mit schnitzel vom münsterländer kalb� +  12

Mit Rumpsteak	�  +  13

KOTLETA PO KYIVSKI – Hähnchenbrust Kyiver Art   � 29 
mit kräuterbutter gefüllt | rahmspitzkohl | kartoffelkrapfen

Zitronenparfait � 12  
gratiniert mit limoncello-sabayone | indisches karottenhalva

Dame Blanche, die weiße Dame� 10 
vanilleeis | schokosauce | walnusscrumble 

Rhabarber-No-Cheesecake im Glas  // vegan� 11 
geeiste erdbeermousse

naschkatze – klein und süß� 7 
nach tagesangebot

kuchen

frau mahér backt für ihr leben gern. fragt nach ihren lieblingskuchen.

dessert weine

riesling 2021 auslese	 0,05 l� 6 
weingut knewitz appenheim | kräftig süsslich

Gutsabfüllung 2021	 0,1 l� 7 
jean baptiste, gunderloch | kabinett, feinherb
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