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brotkorb & salzbutter | flatrate | je 2 personen 4,5

SNACK VORWEG –  PORTION MARINIERTE OLIVEN  // vegan 8 
PORTION MARINIERTER SCHAFSKÄSE 9 
PIMIENTOS DE PADRÓN MIT MEERSALZ 9 
Parmesanfries mit Trüffelmayo 9 
Boquerones 9

VEGAN BITES – nur ein häppchen // vegan    

MINI-PAPRIKA-TARTELETTE // ZUCCHINIRÖLLCHEN MIT HUMMUS 

KAROTTEN-HASELNUSS-FOCACCIA // MARINIERTE KRÄUTERSAITLINGE  

CREME VON GETROCKNETEN TOMATEN // VEGANE CORN-POPPERS

FLOTTER DREIER 14 HIGH FIVE 18

APERITIVOS ESPANOLES 17,5 
oliven | aioli | serranoschinken | pimientos de padrón

ITALIENISCHER ANTIPASTTITELLER  // vegan 18 
pestochampignons | aubergine | gegrillte paprika | tomatenbruschetta | veganer feta 
tomatencreme | arancini
Mit Parmaschinken  + 4

Ojingeo Bokkeum  19 
koreanischer tintenfisch | rote-bete-glasnudeln  | pak choi  | sesam 

Rucolasalat & Burrata 19 
himbeerdressing | sommerfrüchte | grissini

STROZZAPRETTI AL VINO BIANCO E MISO  // vegan  25 
weißweinsauce | miso | edamame | kirschtomaten | auberginen  

SPAGHETTI AL BRONZO CARBONARA – das Original ohne Sahne, mit Ei

Classico – mit Pancetta und Pecorino 26
a la marinera – mit Räucherlachs  26
in versione vegana – mit Räuchertofu  25 

vietnam-Bowl // vegan // avocado | kirschtomaten | spinatsalat 19 
rote zwiebeln | basmatireis | ingwer-knoblauchdressing | cashewkerne
mit teriyaki-lachs aus nachhaltiger fischzucht + 8
mit marinierten kikok-hähnchenbruststreifen  + 8
Mit gebratenen Gambas  + 9
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SÜSSKARTOFFELGRATIN MIT PEKANNÜSSEN  // vegan 26 
rauchpaprikasalsa  | romanesco | kidneybohnensalat

FIDEUÀ GRATINADA – überbackene Fadennudeln   // vegan   26 
safran-sofrito | blattspinat | fenchel | champignons | frisee in kräuterdressing

GANZE DORADE ROYAL – aus dem Ofen 34 
ratatouillesalat | schafskäsecrunch | gegrillte wassermelone | zitronenaioli | pan frito

CORDON BLUE – vom Eifler Kikiokhuhn 29 
mit bio-gouda und serrano gefüllt  | blaubeerketchup | kartoffelnuggets | pink waldorf

ASIA SURF & TURF-BURGER    34 
brioche-bun | kalbsfilet | gambas | wok-gemüse | süßkartoffelpommes |  
chili-mayonnaise

Erdbeer-Tiramisu   11 

Mousse von weißer Schokolade und Wasabi 11 
orangensalat 

Vegane Joghurtmousse  // vegan 11 
macademia-crumble | aprikosen-kompott

naschkatze – klein und süß 7 
nach tagesangebot

kuchen

frau mahér backt für ihr leben gern. fragt nach ihren lieblingskuchen.

dessert weine

riesling 2021 auslese 0,05 l 6 
weingut knewitz appenheim | kräftig süsslich

Gutsabfüllung 2021 0,1 l 7 
jean baptiste, gunderloch | kabinett, feinherb

eine karte mit allergenkennzeichnung liegt auf wunsch für euch bereit – oder sprecht  bezüglich möglicher allergien und  
unverträglichkeiten mit unserem küchenteam, wir beraten euch gerne.
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