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Karotten-Ingwersuppe // veggie�  7 
fenchelsamenknusper

arabische Hünersuppe � 9 
vom eifler-freilandhuhn | rote linsen | gemüse�

cashewkern-mozzarella // vegan� 12 
rote bete | kapern | basilikumöl �

Geräuchertes filet vom abtshagener wels� 14 
apfel-staudenselleriesalat | meerrettich | gurkengelee

Pulled Turkey von der strohpute � 14 
buchweizenbrötchen | paprika-zitronenrelish | feldsalat�
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ng Kartoffelgulasch // vegan�  17 
sellerie-sonnenblumencreme | perlemmerrisotto (bio- 
naturlandqualität) | kartoffelschalenchips

Camembert in Röstikruste // veggie� 17 
preiselbeeren | zwiebelbällchen | feldsalat �

Kabeljaufilet� 27 
apfelchutney | weißes zwiebelmus | möhren �

Frikassé vom Eifelkaninchen � 21 
zitrone | frischer majoran | gemüse | buchweizenspätzle �

Rinderfilet von der eifler färse  � 33 
champignonkruste | rotweinjus | blumenkohlgratin |  
bio-süßkartoffeln aus dem ofen

weitere gerichte tagesfrisch auf unseren tafeln�
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vegan // Kokosmilch-Panna Cotta �  8 
zitronenkaramell | haselnuss-kichererbsenkrokant�

parfait von Ziegenjoghurt + imkerhonig� 9 
warmes apfelküchlein�

rhöner bio-dorfkäse� 12 
mit heublumen | feigensenf �
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ta Pastataschen von LouRiz // veggie�  17 
rote-bete-frischkäsefüllung | pastinakencreme |  
bio-bergkäse

LASAGNE VOM EIFLER WEIDERIND� 16 
blattspinat | bio-montello

silvester menü 2025 // inklusive Prosecco-Empfang� 169  
mit Weinbegleitung // 4 Weine a 0,1l � + 36

Amuse bouche

SCAMPIPLÄTZCHEN 
Orange | Safran | Frisee   

oder
Rauchpaprikaballs // vegan 
Grünkohlsalat | Zwiebelrelish

Frittierte Champignonfocaccia // vegan 
vegane Remoulade | Kirschtomatenconfit 

Wachtelbrust und Wachtelei 
indische Linsen | Spinat-Kokoschutney

oder
Karotte mit Mandeln und Rosinen im Brickteig // vegan 
Ananas | Quitte

Orientalische Kichererbsensuppe // vegan 
Pinienkerne | Fladenbrot   

KABELJAU Á LA PERIGORD 
Trüffelkruste | Champagner-Beurre Blanc | Erbsen

oder
Auberginenkompott // vegan 
Fetabite 

Kalbsfilet 
Ragout von Kalbsbäckchen und Champignons | Rosenkohl

oder
Croustillon von Broccoli und Shii-Take // vegan 
Vegane Jus | Blattspinat | Birne

Pralinenparfait 
Datellsauce | Mandelkuchen

oder
Mousse au chocolat // vegan 
Banane | Ingwer 



Silvester WEINKARTE – weiss & ROsÉ 

Weissburgunder 'bundstück' 2022	 49
Dr. Werheim
100% Weißer Burgunder | Pfalz - DE-ÖKO-003

Ribas Blanc 2021	 59
Bodegas Ribas
Cuvée Prensal Blanc, Viogner | Mallorca/Balleares - ES-ECO-013-IB

Quinta Apolonia Verdejo 2021	 59
Belondrade y Lurtón
100% Verdejo | Rueda

Gris de Grenache Rosé 2022	 59
Michel Gassier
97% Grenachee, 3% Mourvèdre | Rhone – FR-BIO-10

Silvester ROT 

Rosso di Montalcino DOC 2020	 55
Col d’Orcia
100% Sangiovese | Toskana – IT-BIO-002

Vinas de Gain 2019	 65
Artadi
100% Tempranillo | Rioja

Château neuf du Pape Tradition de Maucoil 2019	 89
Château Maucoil
60% Grenache, 20% Syrah, 10% Mourvedre, 10% Cinsault | Rhone – FR-BIO-10

5 ème Cru Classé  Pauillac 2012	 199
Château Pontet Canet
60% Cab. Sauv, 35% Merlot, 3% Cab. Franc, 2% Petit Verdot | Bordeaux – FR-BIO-10

Silvester Champagner 

Premium Reserve Brut	 0,75l	 120
Charles Mignon
60% Pinot Noir, 20% Chardonnay, 20% Pinot Meunier | Épernay

Premium Reserve Brut	 0,375l	 75
Charles Mignon
60% Pinot Noir, 20% Chardonnay, 20% Pinot Meunier | Épernay
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