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Karotten-Ingwersuppe // veggie  7 
fenchelsamenknusper

arabische Hünersuppe  9 
vom eifler-freilandhuhn | rote linsen | gemüse 

cashewkern-mozzarella // vegan 12 
rote bete | kapern | basilikumöl  

Geräuchertes filet vom abtshagener wels 14 
apfel-staudenselleriesalat | meerrettich | gurkengelee

Pulled Turkey von der strohpute  14 
buchweizenbrötchen | paprika-zitronenrelish | feldsalat 
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ng Kartoffelgulasch // vegan  17 
sellerie-sonnenblumencreme | perlemmerrisotto (bio- 
naturlandqualität) | kartoffelschalenchips

Camembert in Röstikruste // veggie 17 
preiselbeeren | zwiebelbällchen | feldsalat  

Kabeljaufilet 27 
apfelchutney | weißes zwiebelmus | möhren  

Frikassé vom Eifelkaninchen  21 
zitrone | frischer majoran | gemüse | buchweizenspätzle  

Rinderfilet von der eifler färse   33 
champignonkruste | rotweinjus | blumenkohlgratin |  
bio-süßkartoffeln aus dem ofen

weitere gerichte tagesfrisch auf unseren tafeln 
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vegan // Kokosmilch-Panna Cotta   8 
zitronenkaramell | haselnuss-kichererbsenkrokant 

parfait von Ziegenjoghurt + imkerhonig 9 
warmes apfelküchlein 

rhöner bio-dorfkäse 12 
mit heublumen | feigensenf  
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ta Pastataschen von LouRiz // veggie  17 
rote-bete-frischkäsefüllung | pastinakencreme |  
bio-bergkäse

LASAGNE VOM EIFLER WEIDERIND 16 
blattspinat | bio-montello

am abend

brotkorb & salzbutter | flatrate | je 2 personen 4,5

SNACK VORWEG – PORTION MARINIERTE OLIVEN  // vegan 7 

VEGAN FÜR EINSTEIGER // vegan  für 1 person 20 
gemischter veganer vorspeisenteller für 2 personen 32

GETRÜFFELTES CHAMPIGNONFOCACCIA-TARTELETT // vegan 21 
edamame | heidelbeeren | feta | paprikamarmelade

Ceviche vom Lachs  21 
leche de tigre  | rote-bete-gel  | tatar von spargel & apfel

Kalbstafelspitz 22 
spargel-wasabimayo  | grüner spargel | erdbeeren | kräutersaitlinge

Gnocchi Sardi  // vegan 26 
grüner und weißer spargel | safran | mandeln | limettencreme 
mit Jacobsmuscheln  + 11 

TAGLIARINI RAGÚ ALLA BOLOGNESE VON DER ALGÄUER FÄRSE 26 
das original nach der academia della cucina italiana | bio-montello

vietnam-Bowl // vegan // avocado | kirschtomaten | spinatsalat 19 
rote zwiebeln | basmatireis | ingwer-knoblauchdressing | cashewkerne

mit teriyaki-lachs aus nachhaltiger fischzucht + 8
mit marinierten kikok-hähnchenbruststreifen  + 8   

FRISCHER DEUTSCHER SPARGEL 26 
neue kartoffeln | sauce hollandaise // veggie

mit Koch– oder Serranoschinken + 7
mit Lachsschnitte + 11
mit Rumpsteak von der Eifler Färse  + 14

PAD PRIK KING TAO HUU  // vegan 26 
„trockenes“ thaicurry | bohnen | räuchertofu | gemüse | basmatireis | erdnüsse

WEISSER HEILBUTT „A LA CHORON“  38 
tomatenkruste | sauce bernaise | erbsen-basilikupüree | zitronenmöhren

ESTOFADO DE CARRILLERAS DE BUEY 36 
ragout von ochsenbäckchen | chili-zitronencreme | frittierte salzkartoffeln

BURGERLICH 
FRAU MAHÉR CLASSIC BURGER  VOM HEREFORDRIND 22 
225 g rindfleisch | coleslaw | pommes frites

FRAU MAHÉR DE LUXE BURGER  VOM HEREFORDRIND 29 
trüffelmayo | birne | zwiebelconfit | ziegengouda | coleslaw | süßkartoffel pommes

FRAU MAHÉR VEGAN BURGER 22 
rote-bete-bohnen patty | chipotle veganaise | gegrillte paprika | waldorfsalat | 
pommes frites


