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Karotten-Ingwersuppe // veggie  7 
fenchelsamenknusper

arabische Hünersuppe  9 
vom eifler-freilandhuhn | rote linsen | gemüse 

cashewkern-mozzarella // vegan 12 
rote bete | kapern | basilikumöl  

Geräuchertes filet vom abtshagener wels 14 
apfel-staudenselleriesalat | meerrettich | gurkengelee

Pulled Turkey von der strohpute  14 
buchweizenbrötchen | paprika-zitronenrelish | feldsalat 
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ng Kartoffelgulasch // vegan  17 
sellerie-sonnenblumencreme | perlemmerrisotto (bio- 
naturlandqualität) | kartoffelschalenchips

Camembert in Röstikruste // veggie 17 
preiselbeeren | zwiebelbällchen | feldsalat  

Kabeljaufilet 27 
apfelchutney | weißes zwiebelmus | möhren  

Frikassé vom Eifelkaninchen  21 
zitrone | frischer majoran | gemüse | buchweizenspätzle  

Rinderfilet von der eifler färse   33 
champignonkruste | rotweinjus | blumenkohlgratin |  
bio-süßkartoffeln aus dem ofen

weitere gerichte tagesfrisch auf unseren tafeln 
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vegan // Kokosmilch-Panna Cotta   8 
zitronenkaramell | haselnuss-kichererbsenkrokant 

parfait von Ziegenjoghurt + imkerhonig 9 
warmes apfelküchlein 

rhöner bio-dorfkäse 12 
mit heublumen | feigensenf  

weihnachten  im mahér
3-Gang Menü (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)    72
4-Gang-Menü (mit Suppen-Zwischengang)    85

vegan für einsteiger // vegan 
gemischter veganer vorspeisenteller

oder

Meeresfrüchte deluxe 
gebratene gambas, jacobsmuschel | ingwermayo | gemüsesalat in mangodressing

oder

Kalbsfilet KALT AUFGESCHNITTEN 
brombeersauce | wildkräutersalat in mandeldressing

oder

Lauwarmer Bulgursalat 
rinderhackfleisch | indische gewürze 
 

 
MALAYISCHE LAKSA MIT KOKOSMILCH // vegan 
glasnudeln | gemüse | räuchertofu

oder

geflügelcremesuppe 
portwein | entenbruststreifen 
 

 
getrüffeltes Ragout // vegan 
von wurzelgemüse + kräutersaitlingen + backpflaumen | maronenpüree

oder

KABELJAU aus nachhaltigem isländischen Fischfang 
apfel-meerrettichsauce | rote beete-risotto
oder

rumpsteak VON DER EIFELER FÄRSE 
champignonjus | buntes gemüse | kartoffelgratin

oder

Brust oder Keule VON DER WEIHNACHTSGANS 
rotkohl | kartoffelkloß
 

 
weihnachtliche dessertvariation
oder

KLEINER BIO-KÄSETELLER 

 
reservierungen    0221. 32  61 33    hallo[at]frau-maher.de


